




研究員
品質管理部│佐藤さん

お客様に安心して商品をお召
し上がりいただくために、工場
内の衛生管理・異物混入を防
ぐための取り組みや、完成した
商品の検査を行う部門です。

食べることが大好き。日々全
国のお店を検索しては、まだ
見ぬご飯達に夢を膨らませて
います。
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素材には苦労しました。色々なアイデアを出

しましたが、レモンとデザートの相性が良い

ことから、レアチーズケーキのような、クリー

ムとレモンを合わせることで表現できないか

と考えました。

最終的にはシリーズ全体で1年程度開発にか

かりましたが、レモンクリームチキンカレーは

このアイデアにまとまってからは味の決定ま

では早かったですね。

─開発のきっかけを教えてください

寺島 2014年に商品企画部から、素材を主役

にしたカレーを作りたいと依頼がありました。

それが現在のクリエイティブシリーズです。企

画案の素材の中にはトマト、生姜など現

在も人気商品として販売されているカ

レーもあり、レモンクリームチキンカ

レーもその中の一つでした。

─開発に苦労した点は？

寺島 やはり、レモンという

─味は改良していますか？

寺島 2018年までスペイン産のレモンを使

用していましたが、現在はシチリア産のレモ

ンを使用しています。シチリア産のレモンは

苦味が少なく、酸味の角がない、柔らかい味

わいです。レモンクリームチキンカレーのま

ろやかな味わいには、シチリア産のレモンが

ぴったりでした。また、レモンの果汁の他、皮

をあえて使用することでほろ苦さや香りをプ

ラスしています。

─発売当時人気商品に
なると思いましたか？

寺島 実は正直思っていませんで

した。笑　味に自信はありました

が、同時に発売したトマトビーフカレー、ゴル

ゴンゾーラカレーなどがありましたので、そ

のような商品よりは、味のイメージがつきにく

いレモンはなかなか手にとってもらえないか

なと思っていました。なので当時は開発チー

ムで驚いたのを覚えています。

─レモンクリームチキンカレー
ファンの皆様にメッセージ

寺島 これからも良い意味で、お客様の予想

を裏切る商品開発を目指しています。引き続

きレモンクリームチキンカレーをよろしくお願

いいたします！たくさん食べて下さいね！！

そ
う
だ
っ
た
ん

で
す
ね
！

な
る
ほ
ど
！

2014年に発売された初代パッケージデザイン。
発売当初から鍋とレモンが目を引く

2018年に味を見直し、シチリア産のレモンを使
用したレモンクリームチキンカレーが誕生

2020年ブランド名を「NISHIKIYA KITCHEN」に
変更し、パッケージもより都会的な印象に

商品開発部│寺島さん
ニシキヤキッチンの味作りの総本山。レモンクリームチキンカレー開発者。好きなカレーはインドカレーシリーズのポーク
ビンダル。インドカレー屋さんでもポークビンダルを頼みます。趣味は筋トレとゴルフ

2014-2018
2018-2020

2020-

２０１４年に発売されたレモンクリー
ムチキンカレーの生みの親である、
商品開発部の寺島さんに当時のお話
を伺いました。

Since 2014

開発者が語る
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Cu�y powder
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    powder
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Wheat 
    �lour
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    �uice

Onionレモンクリームチキンカレーの材料
写真の食材はレモンクリームチキンカレーに

使われる材料。どれもご家庭で比較的簡単に

揃えられる材料です。

ニシキヤキッチンでは化学調味料、着色料、

香料を一切使わない商品作りをしているの

で、お客様も見たことのある食材ばかりでは

ないでしょうか。シンプルな食材を使い、手作

りに近い工程で作ることを私たちが心がける

のは、おいしさを追求した結果なのです。

確
か
に

馴
染
み
が
あ
る

具
材
ば
か
り
！
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レモンクリームチキンカレーのマ
イルドな味わいと、生クリームとト
マトを使用したバターチキンの相
性はピッタリ！
タイプの違うまろやかな味わいを
お楽しみいただけます！

マイルド×マイルド

6月1日に発売される「夏カレー」
はレモンクリームチキンカレーの
兄弟分。生クリームを使わず、シ
チリア産レモンを使った、爽やか
なスパイシーチキンカレーです。
レモン縛りで異なる味わいをお楽
しみください！

マイルド×スパイシー

レモンクリームのマイルドな味わ
いと、白ワインビネガーの酸味が
きいたビネガーポークカレーの少
し意外な組み合わせ。マイルド、酸
味、マイルド、酸味と交互に食べる
ことで、最後まで楽しく、お召し上
がりいただけます！

マイルド×酸味

ゆずキーマカレーは、レモンク
リームの従兄弟的存在。レモンと
同じく柑橘系の「ゆず」を使用し
たキーマカレーは小辛で、辛いも
のが得意でない方にもピッタリ。
柑橘系の爽やかな味わいながら、
満足感のある組み合わせです。

柑橘×柑橘

レモンクリームチキンカレーのベストパートナーは誰だ!?
カレーの楽しみ方に“合いがけ”があります！普段、ご家庭で2種類のカレーを用意するのは大変ですが
ニシキヤキッチンの商品なら、お好きなカレーで組み合わせが簡単♪
お友達や家族でワイワイも良し！ 一人でリッチな時間を過ごすも良し！ 美味しさも楽しさも倍増です。
今回はレモンクリームチキンカレーに合うカレーをご紹介します♪
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ヒロシの物語

菊池 洋／株式会社
にしき食 品 会長 。
1981年入社。約40
年に渡り、レトルト食
品の新しい価値を提
供し続けてきた。

当時のにしき食品 奇跡を信じて復興を願った
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菊池洋一／株式会社に
しき食品　営業本部 
本部長。2013年入社。
レトルト食品の新しい
価値を提供することを
使命とし、日々奮闘中。
新米パパとして育児も
全力で奮闘中。
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─好きな商品はなんですか？
私のお気に入りは和風シリーズの「ぼっかけ」

「牛しぐれ煮」です。ぼっかけはそのままで

ももちろんおいしいですが、ちょい足しも

おすすめです! たまに卵黄と白髪ねぎを足

すと最高です...。

─全力でニシキヤキッチンを
紹介してください！

皆さん“簡単・楽ちん”はお好きでしょうか？その上おいしかった
ら最高ですよね！1パックにそのすべてが詰まっているのがレト

ルト食品です。レトルト食品で思い浮かぶものはやはりカレーだ

と思います。ニシキヤキッチンもカレーの種類が豊富で、どれを

食べてもおいしいのですが、私が全力でお伝えしたいのはカ

レー以外の種類の多さです。

現在約１２０種と種類豊富でカレー、スープはもちろんのこと、

パスタソースやおかゆ、鍋の素、炊き込みご飯の素、ドリンクの

素、さらには季節限定の甘味も！

カレーは食べたことがあるけど他のものはまだ…という方に特

る技術があってこその味のバランスの良さ、ソースが多いので、

ごはんにかけてもよし！麺にかけてもよし！と幅広く楽しめる商品

です。ニシキヤキッチンはカレーだけじゃない！ギフトにもぴった

りで、自宅用としてもぜひ召し上がっていただきたいです。

朝礼。今日はララガーデン
長町店勤務！
今日も一日頑張るぞ！

お客さまに一番身近な店舗スタッフ。

商品のことで困ったことがあれば

なんでもお任せあれ！

そんなみんなの店舗スタッフをご紹介。

何時と決まりはないです
が、商品の品出しは常に
やっています！

試食スタート！大体10時ぐら
いから試食の提供。お腹が空
いてくる～

2023年4月私たちは、１7度目
のインドへ旅立ちました。それは
もちろんカレーを学ぶため。地元
で愛される食堂や、ホテルのレス
トラン、さらにはインドの料理教
室にも参加し、本場インドカレー
を食べて、食べて、食べ尽くしま
した。帰国した私たちは、宮城県
岩沼市でおいしいカレーを研究
しています。Hashimoto

STAFF 
INTERVIEW

趣味：ガチャガチャ／好きなこと：映画
館に行く＆姪っ子の応援／仕事の中で
大切にしてること：楽しく働く・お客様の

ララガーデン長町店
仙台パルコ店／店長 橋本さん
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キッチン編集部では皆さまからのご意見・ご感想、
応援メッセージや、今後「キッチン」で取り上げて
ほしい内容など様々な声を募集しております。
右のQRコードを読み取って、お気軽にお寄せください !

ニシキヤキッチンへ
応援メッセージ大募集！

応募いただいた方の中から、抽選で10名様に
レトルトの詰め合わせをプレゼントいたします。

〈8個入〉定番カレーとスープセット

※フォーム入力時、ご連絡先のメールアドレスの入力が必須となります。
※当選者にのみ7月中旬頃のご連絡、プレゼントの発送は7月下旬頃の予定です。

2023.5.1～2023.6.30まで〈 応募期間 〉

読者プレゼント

※いただいたご意見は、今後の冊子づくりや商品づくりへ活かしてまいります。
※専用フォームの都合上、ご返信ができませんので、予めご了承くださいませ。

※商品はイメージです。

抽選で

10名様に
プレゼント




